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Lioebe CAul'ler,

Ubwohl dieses Jahresbericht erst mit einer kieinen Verspatung
erscheinen kann, haben wir es doch geschaft. diesen

Bericht rechtzeitig zur "Interbrau” fertigzustellen.

Zweifellos stellte das 45-jahrige Jubildum den Hohepunkt unseres
Clublebens im letzten Jahr dar: dies besonders, weil wir selten
die Gelegenheit haben. so viele Altherren auf einmal kennen zu
lernen.

So hoffen wir auch, anlaBlich der Jnterbrau vieler diese

(z.T. neuen) Bekanntschaften vertiefen zu konnen.

Aber die Aktivitas organisierte nicht nur das -hoffentlich-
gelungene Jubildum, auch das Besichtigungsprogramm war,

wie Ihr den nachfolgenden Bericht entnebhmen konnt, wieder sehr
umfangreich.

Jn diesen Zusammenhang sei besonders den Altherrn gedankt,
die uns auf unsere CAW-Tour durch Italien und die Schweiz

wieder so tatkraftig unterstitzten.

Doch jetzt genug der einleitenden Worte;

wir winschen Euch viel SpaB bei der Lektire.

Euer Theo de Groen.



50 Jahre CAW 1939-1989

Vielleicht, ist es noch zu frih, so kurz nach dem 45. Jubildum des CAW
schon das Néchste anzusprechen. Dieses soll in den kommenden
Zeilen geklart werden.

50 Jahre CAW ist etwas, das uns alle anspricht und wére es da nicht,
schan, wenn wir eine Dokumentation (iber unseren CAW hatten.
Vielleicht haben es Einige schon kapiert... ein Buch!

Vor einem Jahr ist die Idee zur Welt gekommen ein CAW-Buch zu
schreiben. Natirlich ist es fir die Aktivitas unméglich, Uber die
Entstehung und den Werdegang zu berichten.

Das so eine Chronik vieler Nachforschungen bedarf ist Euch wohl
klar. Darum bitten wir die Altherren um Mitarbeit. Alle Beitrage sind
willkommen: Fotos, Geschichten lustiger und seritiser Art, kurz- alles
was Euch wichtig erscheint, sodaB in chronologischer Folge die
Geschichte der ersten 50 Jahre des CAW festgehalten werden.

Alle Beitrage sind an folgende Anschrift zu richten:

CAW

Gasthof Lerner
Vittingerstrale 60
8050 Freising



Vorstand und Aktivitas 1983

Theo de Groen Prasident Niederlénce
Marc Weber Vizeprasident Luxemburg
Marijke Mutsaers Aktuar Niederlande
Daniel Gordon Kassier USA
Stéphane Quellet Hauswart Schweiz
Philip Jogasuria Indonesien
Felix Seitz Venezuela
Dele Apokmuje Nigeria
Hiroshi lkeda Japan
Jorge Cappelleti Peru

Josef Schilliger Schweiz
Sjef Menu Niederl&dnde
Daniel Sproten Belgien
Bernhard Eckel Deutschland
Paul Buttrick England
Mario Merkt Brasilien
Rutger van Rossem Niederlande

[hr Studium erfolgreich abgeschlossen haben:

Jorge Cappelleti Diplom-Braumeister
Felix Seitz Diplom-Braumeister
Hiroshi Ikeda Diplom-Braumeister

Die Aufnabhme in die Altherrenschaft haben beantragt:
Felix Seitz, Hiroshi [keda, Paul Buttrick.
Gemal §9, Abs.2 unserer Statuten bitten wir Dich, Einspriche

innerhalb von 4 Wochen nach Erhalt des Jahresberichts dem

Prasidenten mitzuteilen.
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Veranstaltungen
im Studienjahr 1983/84

Besichtigung der Firma Lupofresh

Nikolausfeier '83 im alten Studentenwohnheim
Aufnahmeprifung

FIC-Faschingsball

Faschingsball des CAW im Lerchenfelder Hof

Besuch beim "Club Ausldndischer Doemensianer" CAD,
in Grafelfing/Minchen

Besichtigung der Brauerei Paulaner in Minchen

45. Jubildum des CAW

Grillfest mit der Landsmannschaft Bavaria

FulBballspiel mit anschlieBendem Grillen bei der

CStV Liechtenstein

CAW-AWB-Gartenfest

Nigerianischer Abend bei Dele

Besichtigung der SchloBbrauerei Kaltenberg auf Einladung
von Prinz Luitpold von Bayern

Ausflug zur Forschungsbrauerei Jakob in Minchen/Perlach
FuBballspiel und Grillabend mit den Isaren

Besichtigung der Brauerei "Maierbrau" in Altomiinster
Versuchsbrennerei Weihenstephan unter der FUhrung

unseres Ehrenmitgliedes Hermann Kammermaver



Exkursion mnach Mainburg

Am 18.11.83 folgten 19 Mitglieder und Freunde des CAW der freund-
lichen Einladung der Firma Lupofresh A&E in Mainburg.

Nach einem umfassenden Vortrag tber die Entwicklung der Firma

im Bereich der Pulverextrakt- und der Hopfenpulverpelletproduktion
wurde den CAW'lern der Weg des Hopfens VOM Landballen bis hin zu
den einzelnen Hopfenprodukten, wie Hopfenpulver 90, konzentriertes
Hopfenpulver, Ballots, Extrakt und Pulverextrakt geschildert.

Bei einer anschliessenden Betriebsfihrung wurde dies nochmals
‘genauestens demonstriert.

Besonderes Augenmerk wurde auf das Verfahren der Kalttrocknung
durch Hopfentrocknungs- und Schwefelanlagen gelegt

Der Abschluss der Filhrung bildete ein Rundgang durch das modernst
ausgestattete Labor. Bei einer anschliessenden geselligen Brotzeit
wurde den CAW'lern nochmals die Gelegenheit geboten anstehende

Fragen zur Hopfenfertigung zu stellen.

Nikolausfeier 9.12.'83

Um 17.00 uhr waren schon die 7 Jinglinge da. die dieses Jahr beim
CAW eintreten wollten. Zuerst wurde unser Tanz gelUbt, den wir

am nachsten Tag auf dem Marienplatz auffihren sollten. Nachdem wir
den Weinachtsbaum aufgestelit hatten und die Bar des alten
Studentenwchnheims geschmickt hatten (natirlich weinachtlich)
haben wir es uns "gemiitlich" gemacht und dafiir einige Hamburger
und halbe H&hnchen gekauft, herrlich!

Endlich war es acht Uhr und kamen die erste Aktivitas. zum Glick
war der Barkeeper auch da, sodaB es uns mdlich war ein(!) Bier zu
trinken. Als alle aktiven Mitglieder und Gaste erschienen waren,
trank der zukinftige Nikolaus noch einen Schnaps und verschwand.
wahrend das Weinachtsoratorium von Bach erklang, betraten Krampus
(Mario) (nach Nikclaus' Meinung nicht schnell genug) und Nikolaus

(Daniel) den Raum. erstens trug Nikolaus ein Gedicht vor, mit dem



er die ganze Aktivitas in die Kanne schickte, das "satis" erklang
und das erste Opfer war an der Reihe.

Mit jedem Gedicht gab es ein Geschenk, so dass alle Aktiva's
zufrieden und glicklich wie Kinder beschert wurden. Als endlich

der Nikolaus verschwand, fing das Nikolausfest an, es wurde getanzt
(auch mit Stuhlen, zu wenig Madchen vielleicht?), getrunken,
gegessen und so weiter.

Als um vier Uhr alles aufgerdumt, war, warfen wir uns miide aber
zufrieden ins Bett mit noch einer Frage: "Was wird uns der néchste
Tag bringen?"

AufmahmeprGfung '83

Sieben Rekruten konnte der CAW dieses Jahr wieder aufweisen.

Diese Sieben wurden auch heuer bei der Aufnahmepriifung wieder

auf eine harte Probe gestellt. Punkt 10.00 Uhr im Weissbréu Huber.
Coco und Jean-Marc durften wegen Verspatung einen Stiefel bezahlen.
Nach einer kleinen Starkung durch Weisswirste fing die eigentliche
AufnahmeprUfung an.

Um den Neuen zu zeigen, wie man aus dem Yard of Ale trinkt,
tranken unser Prasident Theo und Jean-Marc ein Yard of Ale auf
Zeit, wo Theo deutlich gewann. Die Neuen, die als Engelchen
verkleidet waren, versuchten ihr Bestes, um es Theo nachzumachen
was aber gelegentlich in einer Bierdusche endete.

Nachdem dann jeder seine Kehle mit ettlichen Weissbier und Weiss-
bierstiefeln angefeuchtet hatte mussten Neue und Alte ihre Krafte
mittels der Saufmaschine messen, wo die Alten mit 10 Sekunden
\Vorsprung Uberlegen gewannen.

Um ca. 12.30 Uhr war dann der Aufbruch vom Huber in Richtung
Marienplatz. Durch Ketten aus leeren Cola-Dosen miteinander ver-
bunden marschierten die Priflinge durch die Hauptstrasse. Auf dem
Marienplatz trugen unsere Rekruten dann ein schénes Ballet vor,



welches mit frohlichem Geldchter und begeistertem Klatschen von
zahlreichen Zuschauern beloht wurde.

Danach hiess es auf zum K.V. Unter lautstarkem Singen des CAW-
Liedes und unter der Fihrung unseres Fahnentradgers Theo kamen wir
mit neuem Durst an. Nachdem wir ettliche Bierchen und Stieflein
genossen hatten, demissionierten Einige schon um etwa drei Uhr.
Echte Kéampfer wie Sepp, Stéphane und Marc aber noch lénger,

die gelungene Aufnahmeprifung mit so viel Bier wie mdglich zu

begiessen.

CAUW-Fasching 10.2.84

Wie im Jahr zuvor, fing es kurz vor unserem Faschingsball an zu
schneien. Anders als im Vorjahr war, dass heuer der Schnee gerdumt
wurde. Der Weg zum Ball mit dem Motto "Tanz auf dem Olymp" war also
frei. Wie schon gewohnt, fand der Ball im Lerchenfelder Hof

statt. Der Wirt hatte noch am selben Tag, an dem unser Ball statt.-
fand, eine hervorragende neue Lichtanlage mit Stereoanlage instal-
liert. Am Abend, als alle Dekorationsarbeiten fertig waren, brauch-
ten wir nicht mehr lange auf Gaste zu warten. Noch bevor Uberhaupt
die Kasse eingerichtet war, waren schon die erste zehn Gaste
anwesend. Kurz darauf zahlten wir schon ca. 250 Personen.

Als besondere Einlage galt der Auftritt der "Ottobrunner Prinzen-
garde".lhre aufregenden Tanzerinnen brachten das Publikum so
schnell in Stimmung, dass schon beim ersten Lied der Gruppe
"Lifemen" die Tanzflache gut gefiillt war. So blieb es dann auch.

In der folgenden Woche erschien ein lobender Bericht in der Frei-
singer Lokalpresse. Auf dem Foto waren alle CAW'ler in einer grie-
chischen Toga zu sehen. Nach dem Fest, kurz vor dem Frihstlck,
fand das traditionelle Weisswurstessen im Café Fraunhofer statt.

Wie immer natirlich total GOberfillt. Kurz vor Sonnenaufgang zog
man sich mit vollem Magen und miiden Knochen zuriick, Prost CAW'ler!

Der Tanz auf dem Olymp war ein toller Erfolg.
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CAW besucht CAD 16.2.°'84

Nach Vermittlung von Georg Kuster erhielt der CAW eine Einladung
vom Club Auslandischer Doemensianer, ihn in der Doemensschule zu
besuchen. Acht. CAW'ler meldeten sich und so erschienen wir um
sieben Uhr (abends) im Braustiberl der Doemensschule. Wir wurden
sehr herzlich begrisst vom Prasidenten des CAD der uns einiges
erzahlte uber den CAD.

Danach wurden wir ebenfalls begrisst von Herrn Direktor Zentgraf,
der uns dann vorschiug, einen kurzen Rundgang durch die Schule

zu machen. wWir waren alle von der Schule sehr beeindruckt, vor allem
von der Praxisnahe dieser Ausbildung.

Wieder zurtck im Braustliberl ging der Abend weiter mit Latein-
Amerikanischen Rhythmen, gespielt von zwei CAD'lern.

Als wir in der letzten S-Bahn nach Freising saBen konnte jeder
zuriickblicken auf einen schinen Abend,der sicherlich fir eine wieder-

holung in Frage kommt.

Besichtigung

SchloBbrauerei Kaltemnberg

Am Mittwoch den 11. Juli wurden wir von Prinz Luitpold von Bavern
begruisst, der uns personlich durch die SchloBbrauerei fihrte. Die
Brauerei hat ein Ausstoss von 35000 hl (20000 hl Kénig Ludwig Dunkel
und 15000 hl Helles). Das Pils und weitere Biere werden in der Zweig-
stelle Flrstenfeldbruck gebraut.

wir sahen einen alten Lagerkeller mit Holzfassern, die 1870
gebraucht gekauft wurden. Im Keller wurde Kaltenberg Festbier
direkt vom Lagertank gezwickelt, welches herzlich willkommen war bei
diesem heissen Wetter. Nach der Besichtigung wurde im schénen
SchloBbiergarten eine Brotzeit genossen, wobei natirlich das Konig
Ludwig Dunkles nicht fehlte. Theo Uberreichte Prinz Luitpold als Dank
ein CAW-Glas und eine Flasche Bierlikor. Gegen 23.00 Uhr, der Mond

war bereits aufgegangen, fuhren wir zurick nach Freising.



Besichtigung

Forschunsbrauerei Mdnmnchen

Am Freitag, den 13. Juli '84 kn(ipfte der CAlW eine alte Tradition,

die Besichiigung der Forschungsbrauerei von Herrn Jakob in Minchen,
an. In der Brauerel angekommen, bekamen wir erst einmal ein
Erfrischunasbier, bevor die Besichtung anfing. 2500 hi Ausstoss

hat die Braverei, wovon 50% Starkbier.

Seit 1936 wirc mit einer Druckwiircepfanne gearbeitet. Bei einem
Druck von 0.3 Gt0 und einer Temperatur von 110° ¢ petragti die
Kochdauer 45 Minuten. Zweidrittel des benitzten Hopfens ist Natur-
nopten. Interessant. ist auch die jange Lagerzeit. des Bieres: 4 Monate
fOr Starkbier und 3 Monate fir Export Hell. Nur 5% des Ausstosses
wird in Filaschen abgeflllt, der Rest wird aus Tanks von 10 hi

sofort ausgeschenkt. Neben den ohen genannten Biersorten wird
nocn ein Maizlikor hergestellt: 40%iges Bier wird vergoren und

5 Jahre lang gelagert. Da es eine Forschungsbrauerei ist. werden
rund 30 Versuche pro Jahr gemacht. Die Besichtigung wurde dann

anschliessend mit einer ziinftigen Brotzeit beendet.



RKassenbericht 1983,/84

Ausgaben Einnahmen
Veranstaltungan 1370,95 Semesterbeitrdge Altherren 250,00
Fasching 523,98 Semesterbeitrdge Aktivitas 640,00
Gastebier 493,50 Stiefelbuch 5095,90
Verwaltungskosten 346,10 Jahresbericht 1260,20
CAW-Reise* 2063,79 Jubilaum 504,18
Sweatshirts** 444,00
CAW-Krige, CAuw-Nadeln

1609,37
Bankgeblhren 54,67
Sonstiges 104,95
Total 7001,31 /748,28

*Reisekosten werden von Teilnehmern zuriickgezahit

**¥-orderungen an Sweatshirts DM 530,- plus 31 Shirts Lagerbestand

Kontostand

vom 11-11-84 vom 25-9-83

Kasse 2063,79 Kasse 1015.83
Girokonto 2607,65 Girokonto i87,15
Sparbuch | 8788,26 Sparbuch 1 11363.06
Sparbuch 11 geschlossen Sparbuch II 146,49
Total 13459,50 12712,53

Endsumme 20460,81 20460,81
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Sonntag, 28.10.'84

Bei schonem Wetter fuhren die CAW'ler der ersten Gruppe (Marijke,
Ute, Christoph, Stéphane, Rutger, Daniel, Marc, Sjef, Philip und Henk)
mit drei Autos vom Kriegerdenkmal ab. Auf der Autobahn war wenig
Verkehr, darum kamen wir Uberpunktlich in Meran bei unserem
Altherrn Gino Spath an , der uns mit gutschmeckendem Forst-Bier
erfrischte. Spater kam unser Altherr Giovanni Giacometti mit seiner
Frau hinzu.

Zum Essen waren wir in Gino's groBer Wohnung eingeladen wo wir
besondere Sidtircler Spezialitdten genieBen konnten. wWahrenddessen
erzahlte Gino uns die Geschichte vom Verband itaiienischer Brauer
und Malzer.

Bevor wir ins Hotel zurtckgingen, verlor Marijke ithren einzigen
Autoschiussel. Trotz der 8emUhungen von Rutger, Stéphane und Henk
war der Schlissel bis Mitternacht nicht zu finden. Fir einige
Feiernasen war das Hotel nur Zwischenstation auf dem Weg zur Disco.
Bis spat in die Nacht wurde getanzt, getrunken und mit den Ein-

heimischen Uber Beethoven geplaudert.



Bleibe gingen. Nach einer halbstindigen Suche durch Veronas
verwinkelten und engen Gassen trafen wir in der Jugendherberge
"Romeo und Julia" ein. Hier teilte man den Romeos die Gemacher
(mit Balkon) und otto (8) Decken zu. Zum Einschlafen (bzw. die ganze
Nacht) sagte uns Christoph auf seiner Schnarchorgel den grossen
Zapfenstreich vor.

Dienstag, 30.10.'84

Das Erwachen war diesmal leichter als das Einschlafen. Nur Marc
und Henk hatten beim erstgenannten etwas Probleme, weil sie das
stirmische Nachtleben von Verona untersucht hatten. Christoph
war der einzige, der beim letzteren keine Schwierigkeiten hatte,
was er sehr lautstark bemerken lieB. Nach dem Frihstiick warfen
wir unser Gepack in die Autos und begaben uns zum Stadtzentrum
von Verona, um Programmgemald einen Stadtbummel durchzufihren.
Die Gruppe teilte sich schon rasch auf, da jeder seine eigenen
Interessen hatte. Marijke wollte Schuhe kaufen, Ute und Christoph
ein Paar alte Kirchen sehen, Stéphane suchte ein Schallplatten-
geschaft auf, und andere wollten nur die hilbschen italienischen
Frauen anschauen.

Nach einer angemessenen Dosis Kultur landeten Sjef und Rutger
schlieBlich auf einer Terasse, um Kaffee zu trinken. Ute und Christoph
hatten schon das Mittagessen eingekauft, sodaB wir abreisen
konnten Richtung Feltre-Pedavena.

Unterwegs stellte sich heraus, daB Stéphane noch zwei Sonnen-
brillen extra gekauft hatte, sodaB die ganze Besatzung von Marijkes
Auto die gleichen tragen konnten. Dies sorgte bei Uberholmandvern
natirlich fir totale Verwirrung in den anderen Autos. Unterwegs
machten wir Halt, um etwas abseits der Strasse, in einem Weingarten
ein feudales Picnic zu geniessen. Danach war Weiterfahrt zur
Heineken-Dreher Brauerei in Feltre-Pedavena, wo unsere Gruppe
kurz vor drei Uhr eintraf. Dort wurden wir begruisst von unseren
Altherren Antonio Pat und Vittorio Gorza und von Herrn Huisman.




Nun war natirlich die Frage, ob die zweite Gruppe, die direkt aus
Freising kam, punktlich eintreffen wiirde. Aber bei so etwas kann
man sich auf Hiroshi und Theo verlassen. Einige Sekunden vor drei
Uhr waren auch sie da.

AnschlieBend fUhrten die Gastgeber uns durch die Brauerei. Neben
der Brauerei steht eine riesige Gaststdtte, die Birreria, mit einem
groRen Biergarten, und einem sehr schinen Park, komplett mit
Tennisanlagen und einem Zoo.

Die Brauerei selber war auch beeindruckend. Sie war gerade einer
Kapazitatserweiterung unterworfen (auf 650.000 hl), und man hatte
das Problem zwischen duBerlicher Schonheit und Funktionalitat auf
elegante Weise geldst. Das alte Brauhaus mit einem vier-Gerate-
Kupfer-Sudwerk wollte man nicht abreiBen, stattdessen sind die
Pfannen nach unten erweitert worden, um so die Ausschlagmenge

um 20% auf 600 hl zu steigern. AuBerdem hat man in die Wirzepfanne
ein Druckkochsystem angebracht, und die Steuerung durch einen
ProzeBrechner Ubernehmen lassen.

Das ganze Rohrleitungssystem wurde erneuert und diesmal im Freien
angebracht wegen der besseren Zuganglichkeit. Drei Verteilstationen
wurden eingebaut, und von hieraus kann man das ganze System
reinigen, auch wahrend der Produktion. Die neuen zylindrokonischen
Tanks waren auch beeindruckend. Auch hier wird alles Gber ProzeB-
rechner gesteuert.

Nach der FUhrung konnten wir im Empfangsraum die Biersorten
kosten: Dreher, Heineken und Mc Farland Red Beer, das von Murphy's

in Irland stammt, und von Dreher in Italien in Lizenz gebraut wird |

AnschlieBend wurden wir von unseren Altherren zum Essen eingeladen,
wobei uns auch Frau Gorza begriiBte. Nachdem der Meisterkoch uns
mit allen Feinheiten der italienischen Kiiche vertraut gemacht hatte,
und im Weinkeller noch ein Abschiedstrunk genassen wurde, kehrten
wir mide aber gliicklich zum Hotel zurick. Nach ein letzten Glas in
der Hotelbar suchte jeder sein Bett auf, denn fir den nachsten

Morgen war friuhes Aufstehen angesagt.
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Mittwoch, 31.10."'84

Mittwochnacht 6 am wurden wir nach einem knappen Verdauungs-
schlaf von 4 Stunden nicht gerade in Stereo, doch aber in der
Landessprache -jedenfalls klang es so- per Telefon geweckt.
Stéphane schwang sein Corpus mit gewohnter Energie aus den

Federn um sein EBzimmer zu putzen; womit Ubrigens Rutger den lieben
Tag ebenfalls beginnen wollte. Dies konnte ihm jedoch so frih noch
nicht ganz recht gelingen. Sah Daniel ihn doch nach vergeblicher
Miihe zahneputzend im Bett liegen. FUr Daniel gab es das grof3e
Erwachen, als er sein mides Gesicht im Spiegel sah.

Langsam trudelten die ganzen CAW'ler, noch voll der guten Gaben
Gottes, in die Empfangshalie ein. Dort nahmen wir Croissants und
Kaffee zu uns, bevor wir in den gefrorenen Morgen hinausstromten.
Nun, die Fahrt sollte uns in Ublicher Kolonnenformatoin ins entfernte
Parma bringen. Doch schon nach einigen Kilometern auf der Auto-
bahn sahen wir uns von Hiroshi alleine gelassen. Er stieB erst kurz
vor Ziel, dem weltberihmten Parmaschinken-Fabrikant 'Fiorucci’,
wieder zu uns. Ende gut alles gut. In Parma wurde uns der Weg den
Schweineschinken "durchladuft”, von der Ankunft, Ubers Pokeln und
Lufttrocknen -wofUr sich dieser Schinken besonders auszeichnet- an
mehreren Tausend Exemplaren fachmannisch erklart. Bei dieser
"groBen Schweinerei” leistete Stéphane unersatzliche Dolmetscher-
dienste.

Das Mittagsleben von Parma erlebten einige wartend (immerhin

57 Minuten) auf eine Pizza und andere spazierend durch alte Parks,
vorbei an schionen Madchen. Gegen 15.00 Uhr trafen wir im Werk
Simonazzi, ebenfalls in Parma, mit Herrn Dr. Agostini zusammen, um
unter seiner FUhrung einen italienischen Hersteller von Flaschen-
waschanlagen und -abflllern kennenzulernen.

Modernste Forschung, sorgfaltige Verarbeitung und ein hohes MaB an
Technology konnten uns ebenso von dieser Firma (berzeugen, wie die
Einladung zu den hdchsten Gaumengenussen der italienischen Kiche.
Die Fahrt in der Kolonne wollte uns am Abend auch noch nicht so
recht gelingen. An der dritten Ampel auf dem Weg zum Hotel hatte
sich die Kolonne bereits aufgeldst. Mit viel Erstaunen trafen wir uns
jedoch alle gleichzeitig am Hotel wieder; das noch zum Ausgangspunkt

flur einige Nachtschwarmer werden sollte.
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r-Horizontal-Filter.

Bierfiltration, Bierstabilisierung,
Kalt- und Heifdwiirzefiltration

mit modernster Verfahrenstechnik
nach Steinecker/Beer Consulting.

i

Kompaktfilteranlagen mit allen Zusatz-
geriiten auf einem Grundrahmen.

Neu: das eigenstabile Filterelement mit Profilie
der Tragerplatte garantiert nptimnlv Stromungs
flihrung und Abreinigung.

Neu: die selbsttitige Spannvorrichtung flir das
paket verringert Wartung und Dichtungsversch
Neu: die Filtervollwelle erzielt hohe
mechanische Stabilitdt und reinigungsfreundlic
Fliissigkeitsflihrung.

Neu: das Riihrsystem verhindert die Anreicher
der Suspension mit Sauerstoff.
Kompaktfilteranlagen. Wir liefern sie.

Steinecker, Freising bei Weihenstephan,
Telefon (08161) 531



Donnerstag, 1.11.'84

Nach einer angenehmen Fahrt Gber Mailand, Chiasso und den St. Gott-
hardtunnel erreichten wir um die Mittagszeit Altdorf, wo wir im Ort
wilhelm Tells zwar keine Apfel und Armbrustschiitzen, aber immerhin
gedffnete Restaurants vorfanden. Nach einem letzten Schluck Alpen-
luft fuhren wir dann weiter nach Basel, wo wir um 16.00 Uhr mit Herm
welti verabredet waren.

Nach einem Begrissungsbier in der "Fischerstube" in Kleinbasel
hatten wir dann Gelegenheit, die im gleichen Haus befindliche
(Gasthausbrauerei zu besichtigen. Das 6 hl-Kupfersudwerk und die
glanzenden Mini-Lagertanks konnten uns alle sehr beeindrucken. Weil
viele von uns an einem Konzept "Gasthausbrauerei" interessiert,
waren, entwickelten sich im AnschluB an die Besichtigung rege
Gesprache Uber Produktionsaspekte und vieles mehr. Zu erwahnen ist
noch, daB Herr Welti hervorragende Biere auf die Beine stellt,
darunter auch ein WeiBbier.

Langsam war es Zeit, uns Richtung 8rauerei Warteck zu begeben, wo
wir von unserem Altherr Alexander Flglistaller und Herrn Huber schan
erwartet wurden. Mit einem Willkommenstrunk in der Gaststube konnten
wir uns kennenlernen, bevor wir uns in einem gemutlichen Basler
wirtshaus Leber mit ROsti zu Gemute fihrten. In der Folge entwik-
kelten sich angeregte Gesprache, die nur von zwei Strassenmusikan-
ten unterbrochen wurden, die Oberraschenderweise auch das CAW-
Lied in ihrem Repertoire hatten.

Allmahlich verzog man sich ins Hotel. Wie nicht anders zu erwarten
war, fanden sich auch in Basel noch einige Nachtschwarmer, die den
Kragen noch nicht voll hatten. Nach einigem Suchen konnte man sich
schlieBlich auf ein Tanzlokai einigen. Hier wurde Henk von den
"billigen" Schweizer Preisen angenehm Uberrascht. Der Schlummer-
becher wurde im Hotel eingenommen, bevor man Allerheiligen 1984
endglltig abhakte.



Freitag, 2.11.'84

Nach einer kurzen Nacht in Basel (es war gerade Herbstmesse) wurde
um 8.30 Uhr zur ersten Tat geschritten, die aus einem leckeren Frih-
stiick bestand. Alsbald nahmen wir den Weg zu unseren Autos unter
die FUBe. Unser erstes Ziel war die 1856 gegriindete Warteck-Brauerei,
w0 wi[‘. um zehn Uhr erwartet wurden. Unser Altherr Alexander
Fﬁglisf:aller sowie der Braumeister, Herr Huber, waren leider unab-
kommlich. sodaB der Betriebskontrolleur, Herr Lésch, die Fiihrung
Ubernahm. Es wurde uns eine baulich relativ alte, aber technologisch
bestens ausgertstete Brauerei vorgefihrt. Das begann schon in der
Stapelhalle, wo ein modernes Regallager, das 4200 Paletten oder

3 Mio. Flaschen aufnehmen kann, gezeigt wurde. Im Flaschenkeller
wuBte u.a. die vollautomatisierte Six- und Ten-Pack-anlage zu
beindrucken.

Im Sudhaus, 1933 erbaut und aus sechs Gerate bestehend, wird nach
dem Infusionsverfahren vorgegangen. Mit Wasser aus eigenen Brunnen
braut man hier 8 Sude pro Tag. Wie in der Schweiz Ublich, entspricht
der Malzvorrat dem jarlichen Verbrauch. Der Brauerei ist ebenfalls
ein Labor angeschlossen, wo sechs Leute u.a. auch ein 20 1-Sudwerk
betreiben. Auch eine eigene Hefe-Reinzucht wird betrieben. Der
Lagerkeller mit 60.000 hl Lagerkapazitat stammt aus den Jahren
1959/60. Neuerdings sind auch ZKG's in Betrieb. Die Brauerei zum
Warteck hat mit 250 Beschaftigten ein AusstoB von 250.000 hl.
Bemerkenswert ist noch, daB mehr Handwerker als Brauer angestellt
sind. Was die sechs hergestellten Biersorten betrifft, seien besonders
ein Alkoholfreies und ein Altbier (als einzige Brauerei der Schweiz)
erwahnt

Dem Rundgang schlo3 sich ein sehr gutes Mittagessen an, das mit
reichlich Bier garniert war. Wir wollen es an dieser Stelle nicht
versaumen, Herrn Flglistaller fir die gute Bewirtung und die sehr
schénen Geschenke nochmals recht herzlich zu danken.

Nachste Station unserer Reise war die Brauerei Feldschlésschen,
die ausstoBgroBte Brauerei der Schweiz. Um 14.00 Uhr erreichten wir

Rheinfelden, wo wir von den Altherren Hans wWothrich und Fritz Kaser



begriBt wurden. Die Brauerei wurde 1876 von den Herren Withrich und
Roninger gegrindet zwar aus den bestehenden Gebauden eines
"Gifthattli". Als erstes wurde uns der Flaschenkeller gezeigt, der in
zwei separate Halften gegliedert ist. Zu imponieren wuBte auch der
sehr schone Fuhrpark, der auch Fahrzeuge bis zurlick ins Jahr 1928
enthalt. Das Sudhaus, in zwei Etappen gebaut, umfasst 12 Geréate, die
17 Sude a 450 hl am Tag ermdglichen. Feldschlisschen besitzt eben-
falls eine Hefe-Reinzucht, in der zwei Stadmme geziichtet werden.
Gar- und Lagerkeller sind konventioneller Art und Weise gehalten.
Daflr strotzt der Filterkeller von modernster Technologie aus

St. Gallen. Die ganzen Anlagen werden von vier Dreizugkesseln ener-
getisch versorgt.

Eine Berichterstattung Uber die Brauerei Feldschlésschen ware
unvollstandig, wirde man nicht das ganze Umfeld erwdhnen. Dazu
gehort ein eigener Landwirtschaftsbetrieb genauso wie das von Hans
wathrich temperamentvoll beschriebene, von ihm sehr sorgfaltig
gefuhrte Brauereimuseum. Es fallt allgemein auf, daB sehr viele
Brauantiquarien "gehortet" werden, welche noch von den alteren
Semestern in der Praxis hautnah miterlebt wurden. Erwahnenswert.
sind zwei Lokomotiven, eine Dampfmaschine aus dem Jahre 1900, ein
alter Handfdller und vieles, vieles mehr. Einmalig ist die Tatsache,
daB 70% des Bieres auf Schienen die Brauerei verlasst. Zum Wohle der
Konsumenten dienen auch die Uber 30 Depots, zwei Mineralquellen
und drei Tochterbrauereien.

AnschlieBend an die Besichtigung folgte im Schalander ein ImbiB3, der
den verschiedenen Geschmdckern sehr zu gefallen wuBte.

Das Bier war auch nicht von schlechten Eltern. Im Mittelpunkt
standen dann die Uberreichung eines Bierkruges an Hans Withrich
einerseits, und die Verleihung der goldenen CAW-Nadel an Fritz Kaser
andererseits. Von den Dankreden soll ein Satz erwdhnt werden:" Ohne
Tradition kein Fortschritt”. Um halb sechs galt es Abschied nehmen
von einer beeindruckenden Brauerei die allen in bester Errinnerung

bleiben wird.



Nun ging' s weiter nach Zirich, wo wir gegen sieben Uhr bei der
Brauerei Hurlimann ankamen. Altherr Karl Moesch war da um uns zu
begriBen und lud uns ein zu einem kiihlen Blonden in der Brauerei-
Gaststatte. Aus einem Bier wurden mehrere und auch das HGrlimann-
Champagnerbier (ein speziell fir Martin Hirlimann's Geburtstag
gebrautes Bier) wurde verkostet.

Die Stimmung stieg noch weiter als Karl Moesch ankindigte, daB wir
die Nacht im Schutzraum der Brauerei verbringen wirden. Ebenfalls
warnte er uns davor, daB wir mit Sauerstoffmasken schiafen miBten,
weil das Agaregat fir die Luftversorgung nicht die ganze Nacht
laufen kénne.

Als dann die Gaststatte zusperrte zogen wir zum Atombunker. Dieser
war (es lebe die Schweizer Grundlichkeit!) mit allem Notwendigem
ausgestattet, vor allem mit einen geflillten Kuhlschrank. Bis tief in
die Nacht versuchten wir, unter Leitung von Karl Moesch, an die
letzte Flasche heranzukommen, was nicht ganz gelang. Frih am Morgen
legten wir uns dann schlieBlich in die Feldbetten, um noch ein paar
Stindchen Schlat zu erwischen. Die Sauerstoffmasken erwiesen sich

zum Glick als einen gelungenen Scherz.



Samstag, 3.11.'84

Am Morgen nach unserer "Bunkerparty" kam Altherr Martin Hirlimann
schon gegen 6.00 Uhr frih, um nachzusehen, ob auch alle CAW'ler die
Nacht im Schutzkeller der Brauerei Hlrlimann gut hinter sich
gebracht hatten. Altherr Karl Moesch, der als unser Betreuer die
Nacht mit uns verbracht hatte, sorgte dann dafir, daB die Schlaf-
und zum Teil auch bierbetrunkenen Aktivitas aus den Feldbetten kam,
denn das Fruhstick im Schalander war fir 7.00 gerichtet.

Hier traf dann Martin Hirlimann endglltig zu uns, und nach ausgie-
bigem KaffeegenuB konnte mit der Besichtigung der Brauerei Hirli-
mann begonnen werden. Auch hier bekamen wir den Eindruck einer
wohlhabenden Schweizer Brauerei, wovon auch der groBziigige Neubau
eines ZKG-Kellers zeugte. Technologisch interessant war, daB in der
Brauerei Hurlimann das Bier nicht konventionell filtriert wird. Die
Klarung erfolgt durch Separaticn Uber 6 Alfa-lLaval-Zentrifugen bei
ca. 600 U/min mit anschlieBender PVPP-Stabilisierung. Aber Martin
Hurlimann und Karl Moesch zeigten uns nicht nur den technischen
Betrieb, sondern auch eine umfangreiche Bierglaser- und Flaschen-
sammlung sowie im Pferdestall die imponierend groBen und schweren
belgischen Arbeitspferde.

Im AnschluB an die Besichtigung wurde dann im Schalander das erste
Bier des Tages genossen, wobei Martin HiUrlimann uns noch einige
philosophische Gedanken mit auf den Weg gab. Zum Abschied wurden
wir dann noch beschenkt: Martin HUrlimann Gbergab jedem von uns ein
von ihm selbst verfaBtes "Buch vom Bier", versah es mit einer person-
lichen Widmung und stellte dann noch einen schnen bauchigen Salz-
glasurkrug dazu, der zu seinem 60. Geburtstag angefertigt wurde.
Dann hieB es Abschied nehmen, doch blieb uns noch 2 Stunden Zeit,
um noch ein wenig in der Zircher Bahnhofsstrasse zu bummeln oder
einen Spaziergang entlang der Limmat-Quai zum ZUrichsee zu unter-
nehmen.

Am frihen Nachmittag ging es dann weiter nach Winterthur, wo wir
um 13.00 Uhr vom Altherrn Walter Graf mit Frau und Sohn empfangen



wurden. In einem Probierstiibchen der Brauerei Haldengut wurde das
BegruBungsbier getrunken, welches nach der mehrstiindigen Abstinenz
seit, Zirich natlrlich ausgezeichnet schmeckte. Anschlielend wurde
die Brauerei Haldengut -die finftgroBte Schweizer Brauerei- besich-
tigt. Der AusstoB betragt ca. 250.000 hl. Haldengut verfligt als eine
der letzten Schweizer Brauereien Uber eine eigene Malzerei in der
etwa 1/3-1/4 des Eigenbedarfs an Malz hergestellt wird. Interessant
waren auch die beiden ZKG-Keller, die Haldengut bereits vor ca. 20

Jahren bauen lieB.
Zudem wurde eine professionelle Diashow gezeigt, die bei Brauerei-

besichtigungen eingesetzt wird. Ein Dia zeigte den Wahlspruch
"verlaBlichkeit und Reinlichkeit sind Grundgesetz der Brauarbeit".
AnschlieBend lud uns Walter Graf mit seiner Frau und dem Brau-
meister von Haldengut zu einem Abendessen mit Schinken im Brot-
teig und bestem Haldengut-Bier ein. Nach dem Essen wurde dann ein
ausgiebiger Kneipenbummel in Winterthur gemacht,bis wir schlieBlich
nach Mitternacht in der Hotelbar den Geburtstag unseres "Luxi"

Marc Wweber feiern konnten.






